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CARACTÉRISTIQUES PRODUIT
Produit conçu pour le dégraissage et le nettoyage des fours et plaques de cuisson.
Prêt à l’emploi. Assure un dégraissage rapide et sans frotter.
Sa formule gélifiée permet une meilleure adhérence aux surfaces. Peu moussant.

GROUPE HEDIS - 136 Rue Victor Hugo – 92300 LEVALLOIS PERRET
Standard : 01.42.70.54.55 - www.groupe-hedis.com 

USAGE RÉSERVÉ AUX UTILISATEURS PROFESSIONNELS
FABRICATION FRANÇAISE

13-01-2026 Ind.2

Réf : 881525

051

ETIQUETAGE RÈGLEMENTAIRE
   Pas d’étiquetage
   Etiquetage : GHS 05
   Etiquetage additionnel

Dangereux. Respecter les précautions d’emploi.
Consignes de sécurité : se référer à la fiche de données de sécurité

TRANSPORT ADR
   SOUMIS : UN 3266
   NON SOUMIS

CODE DOUANIER
34025090

Formule déposée au centre Antipoison France : 
+ 33(0)1 45 42 59 59 (ORFILA).
Fiche “Ingrédients” disponible sur demande au +33(0)1.42.70.54.55 pour les médecins 
selon les articles R4624-4 et R4624-9 du code du travail français.
Le(s) agent(s) de surface contenu(s) dans cette préparation respecte(nt) les critères de 
biodégradabilité comme définis dans la réglementation (CE) n° 648/2004 relatif aux détergents.
Les données prouvant cette affirmation sont tenues à la disposition des autorités compétentes des 
états membres et leur seront fournies à leur demande expresse ou à la demande du producteur de 
détergents. Les informations correspondent à l'état actuel de nos connaissances et n'ont d'autre but 
que de vous renseigner sur nos produits et leurs possibilités d'application. Elles sont données avec 
objectivité mais n'impliquent aucun engagement de notre part.

MODE D’EMPLOI
Eteindre l’équipement. 
Traiter de préférence le support tiède (environ 40°C).
Pulvériser le produit pur.
Attendre 10 minutes environ, puis essuyer avec une éponge humide.
Rincer avant de remettre les appareils en marche afin d’éviter tout risque de 
traces blanches.

Conforme à l'arrêté français du 19/12/13 relatif au nettoyage du matériel 
pouvant se trouver au contact de denrées alimentaires.

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

CONDITIONNEMENT
Ref. 881525 (51) : bidon 5L - carton x2 - palette x128

PRÉCAUTIONS D’EMPLOI
• Eviter les projections oculaires et le contact avec l’épiderme.
• Ne pas utiliser sur aluminium et métaux légers.
• Ne pas utiliser avec des produits acides.
• Ne pas appliquer sur surfaces trop chaudes (sup.75-80°C).
• Stocker à l’abri du gel.

NATURE CHIMIQUE
• Agents de surface non ioniques <5%

ENVIRONNEMENT
Surconditionnement : carton recyclable
Bidon de 5L : emballage recyclable 

ASPECT COULEUR PH
>12,5

DENSITÉ ODEUR
1,12 - 1,14 sansliquide limpide incolore


